
Pioneros en maquinaria para hostelería de 
superenfriamiento

2023



Somos una empresa española vanguardista en
sistemas de refrigeración con sede en Madrid y
fabricación en Córdoba.

Llegamos al mercado con una propuesta disruptiva
que cambia la forma en que se conservan y sirven las
bebidas.

Consideramos que debemos apostar por la innovación
como motor del desarrollo y la competitividad de
nuestra empresa y de todo el tejido industrial de
nuestra economía.



Los supercoolers Wondercool suponen el mayor
avance en tecnología de conservación en frío de las
últimas décadas.

Nuestra tecnología se basa en
un fenómeno físico

conocido como superenfriamiento o supercooling.



El fenómeno de supercooling consiste en el enfriamiento de
un líquido por debajo de su punto de congelación sin que
este llegue a congelarse, permaneciendo en estado líquido de
forma estable.

Nuestros superenfriadores de tecnología punta mantienen las
bebidas refrigeradas entre 0º y -10º, ¡sin congelarse!

-8ºSIN CONGELAR



¿Cómo funciona?

Golpee o agite la bebida y aparecerá al instante
el efecto slush, que le confiere a la bebida un
aspecto más refrescante y apetecible, así como
una textura suave y agradable al paladar.

El efecto slush se adapta perfectamente a los
hábitos actuales de consumo, por lo que el
consumidor es capaz de elegir si lo desea o no,
así como su combinación con elementos como
hielo, licores u otros.





Ofrecemos soluciones adaptadas a sus necesidades que le ayudarán a conseguir sus objetivos de la
forma más efectiva. Podrá comunicar, exponer, o presentar producto allá donde la presencia de
potenciales clientes lo requiera.

Maximizará las ventas. Los establecimientos que disponen de un equipo  
Wondercool aseguran haber multiplicado las ventas de bebidas.

Ofrecerá a sus clientes la única bebida en el mundo capaz de  
alcanzar temperaturas bajo cero en estado líquido.

Nuestros equipos tienen una garantía de dos años y 
ofrecemos un SAT en todo España y Portugal. 

En tan solo 2 horas tendrá disponible la bebida por debajo
de 0º.



Wondercool se asocia con The Fork para incorporar un valor añadido a la
adquisición de equipos de superenfriamiento con el objetivo de seguir
apoyando a locales y establecimientos dedicados a la hostelería y
restauración.
Gracias a esta herramienta, los hosteleros podrán hacer una mejor
gestión de las reservas de comensales en su establecimiento, y maximizar
su visibilidad e ingresos.

DISPONIBILIDAD EN THE FORK
Con la adquisición de un equipo Wondercool, aquellos hosteleros
que ofrecen un servicio de mesa optarán a incorporar su oferta y
disponibilidad a The Fork. Portal líder en consultas sobre
establecimientos gastronómicos y gestión de reservas

¡GRATIS!
Un periodo de 6 meses de forma totalmente gratuita.

WONDERCOOL COLLAB

COLLABORATION & INNOVATION



Centraliza todas sus reservas 

Aumenta su visibilidad online

Aumenta los clientes en el establecimiento

Optimiza sus operaciones

Lucha contra los no- shows

Mejora la experiencia del cliente

COMIENZA A MULTIPLICAR VENTAS, RESERVAS Y VISBILIDAD ONLINE
Con esta herramienta, los hosteleros no solo podrán apoyarse en el libro de reservas que ofrece, sino que 
también obtendrán una visibilidad mayor gracias a la integración de los canales propios del establecimiento 
(Web, redes sociales, Google My Business, etc.), y los canales externos que ofrece The Fork (The Fork, Trip
Advisor y la Guía Michelín)

VENTAJAS PARA EL HOSTELERO



-8º BAJO CERO



PLUSPLUS



Adaptándose a las exigencias del mercado, Wondercool Classic PLUS evoluciona ahora 
con mayor capacidad de enfriamiento en menor tiempo. 

• Luz LED vertical interior para maximizar la visibilidad del producto.
• Interior y exterior en chapa de acero que le proporciona una gran robustez.
• Puerta de triple acristalamiento montado sobre perfil de aluminio y tirador embutido  

en el lateral.
• Distribución uniforme del frío en el interior gracias al excelente diseño del sistema de  

refrigeración y su evaporador con recubrimiento anticorrosión.
• Dotación de cuatro estantes.
• Cuatro ruedas giratorias (dos con freno) para facilitar el movimiento.
• Aislamiento de poliuretano inyectado ecológico libre de CFCs densidad 40kg/m³.
• Control de temperatura mediante termostato digital con sistema de desescarche

automático.
• Evaporación automática del agua del desescarche.
• Puerta dotada de bisagras con sistema de retorno automático y fijación de apertura. 
• Condensador de bajo mantenimiento.
• Desagüe en el interior de la cámara.
• Paletizado unitario.
• Exterior personalizable.
• Cerradura de puerta incluida.

PLUS



La innovación que el mercado estaba esperando. Con el lanzamiento del superenfriador de
la línea Classic PLUS, Wondercool completa su gama de vitrinas para HORECA.
Con tecnología patentada de última generación, estos equipos ahora dotados de mayor
capacidad de enfriamiento y de almacenaje de bebidas.

PVP: 3595,00€ sin IVA
Wondercool solo comercializa sus equipos a través de distribuidores.

* ancho x fondo x alto

PLUS



Adaptándose a las exigencias del mercado, Wondercool Classic Black PLUS da un salto  
hacia multiplicar ventas gracias a su mayor rotación de bebida debido a su mejorada 
capacidad de superenfriamiento en menos tiempo. 

• Luz LED vertical interior para maximizar la visibilidad del producto.
• Interior y exterior en chapa de acero que le proporciona una gran robustez.
• Puerta de triple acristalamiento montado sobre perfil de aluminio y tirador embutido  

en el lateral.
• Distribución uniforme del frío en el interior gracias al excelente diseño del sistema de  

refrigeración y su evaporador con recubrimiento anticorrosión.
• Dotación de cuatro estantes.
• Cuatro ruedas giratorias (dos con freno) para facilitar el movimiento.
• Aislamiento de poliuretano inyectado ecológico libre de CFCs densidad 40kg/m³.
• Control de temperatura mediante termostato digital con sistema de desescarche

automático.
• Evaporación automática del agua del desescarche.
• Puerta dotada de bisagras con sistema de retorno automático y fijación de apertura. 
• Condensador de bajo mantenimiento.
• Desagüe en el interior de la cámara.
• Paletizado unitario.
• Exterior personalizable.
• Cerradura de puerta incluida.

PLUS



Equipado con la última tecnología Wondercool desarrollada por el
equipo de I+D+i, Wondercool Classic Black PLUS está diseñado para
cualquier entorno, otorgándole un toque exclusivo y elegante con
mayor capacidad de almacenamiento de bebidas.

PVP: 3595,00€ sin IVA
Wondercool solo comercializa sus equipos a través de
distribuidores.

* ancho x ondo x alto

PLUS



Wondercool Classic llamará la atención de cualquier comprador debido a su estilizado
diseño, personalidad y fantástica iluminación.

• Luz LED vertical interior para maximizar la visibilidad del producto.
• Interior en plástico termoconformado y exterior en acero inoxidable que proporciona 

una gran robustez.
• Puerta de triple acristalamiento montado sobre perfil de aluminio y tirador embutido 

en el lateral.
• Cuenta con sistema de retorno automático y fijación de apertura.
• Dotación de cuatro estantes.
• Aislamiento de poliuretano inyectado ecológico libre de CFCs densidad 40kg/m³.
• Dos rodillos traseros y dos pies regulables delanteros.
• Distribución uniforme del frío en el interior gracias al excelente diseño del sistema de

refrigeración y su evaporador con recubrimiento anticorrosión.
• Control de temperatura mediante termostato digital con sistema de desescarche 

automático.
• Evaporación automática del agua del desescarche.
• Condensador de bajo mantenimiento.
• Paletizado unitario.
• Cerradura para evitar la apertura de la puerta. Opcional*



Perteneciente a la línea Classic. Con tecnología patentada de última
generación. La innovación tecnológica conseguida por el equipo de i+D+I de
Wondercool.

Producto a descatalogar tras la temporada de verano 2023.

PVP: 3295,00€ sin IVA
Wondercool solo comercializa sus equipos a través de distribuidores.

* ancho x fondo x alto



Wondercool Classic Black llamará la atención de cualquier comprador debido a sus
características, su diseño y su innovadora tecnología.

• Luz LED vertical interior para maximizar la visibilidad del producto.
• Interior en plástico termoconformado y exterior en acero inoxidable que proporciona 

una gran robustez.
• Puerta de triple acristalamiento montado sobre perfil de aluminio y tirador embutido 

en el lateral.
• Cuenta con sistema de retorno automático y fijación de apertura.
• Dotación de cuatro estantes.
• Aislamiento de poliuretano inyectado ecológico libre de CFCs densidad 40kg/m³.
• Dos rodillos traseros y dos pies regulables delanteros.
• Distribución uniforme del frío en el interior gracias al excelente diseño del sistema de

refrigeración y su evaporador con recubrimiento anticorrosión.
• Control de temperatura mediante termostato digital con sistema de desescarche 

automático.
• Evaporación automática del agua del desescarche.
• Condensador de bajo mantenimiento.
• Paletizado unitario.
• Cerradura para evitar la apertura de la puerta. Opcional*



Dentro de la línea Wondercool Classic. Pioneros en tecnología de
superenfriamiento. Capaz de trabajar por debajo de los cero grados sin
congelar líquidos ni sólidos.

Producto a descatalogar tras la temporada de verano 2023.

PVP: 3295,00€ sin IVA
Wondercool solo comercializa sus equipos a través de distribuidores.

* ancho x fondo x alto



Adaptándose a las exigencias del mercado, Wondercool FM-2 llamará la atención de  
cualquier comprador debido a su estilizado diseño, personalidad y fantástica iluminación.

• Encimera en acero inoxidable con acabado satinado.
• Peto trasero sanitario de 100 mm unido a la encimera mediante canto delantero  

curvo.*
• Estructura compacta totalmente inyectada con paneles exteriores en acero 

inoxidable.
• Cuerpo interior en acero inoxidable.
• Puertas de cristal con tirador y cerradura incorporados. Interior con uniones curvas  

para facilitar la limpieza.
• Puertas dotadas de bisagras con sistema de retorno automático y fijación de 

apertura.
• Burlete de fácil sustitución en todo el contorno.
• Estantes interiores de varillas plastificadas, fácilmente desmontables para su 

limpieza.
• Soportes de sujeción de estantes regulables en altura.
• Pies de acero inoxidable regulables en altura.
• Desagüe en el interior de la cámara.
• Cuadro de mandos y rejilla de ventilación del motor con apertura frontal pivotante.
• Unidad condensadora hermética con condesador ventilado.
• Refrigerante ecológico R-290 libre de CFC.
+ info. (Ficha técnica).



* ancho x fondo x alto

Wondercool presenta Wondercool FM-2, el primer superenfriador
en formato frentemostrador.
Estos equipos suponen un salto cualitativo en tecnología de enfriamiento
industrial, ya que trabajan por debajo de 0 grados sin congelar ni bebidas ni
sólidos.

PVP: 3.859,00 € +IVA
Wondercool solo comercializa sus equipos a través de distribuidores.



Adaptándose a las exigencias del mercado, Wondercool FM-2 SP llamará la atención de  
cualquier comprador debido a su estilizado diseño, personalidad y fantástica iluminación.

• Encimera en acero inoxidable con acabado satinado.
• Peto trasero sanitario de 100 mm unido a la encimera mediante canto delantero  

curvo.*
• Estructura compacta totalmente inyectada con paneles exteriores en acero 

inoxidable.
• Cuerpo interior en acero inoxidable.
• Puertas de cristal con tirador y cerradura incorporados. Interior con uniones curvas  

para facilitar la limpieza.
• Puertas dotadas de bisagras con sistema de retorno automático y fijación de 

apertura.
• Burlete de fácil sustitución en todo el contorno.
• Estantes interiores de varillas plastificadas, fácilmente desmontables para su 

limpieza.
• Soportes de sujeción de estantes regulables en altura.
• Pies de acero inoxidable regulables en altura.
• Desagüe en el interior de la cámara.
• Cuadro de mandos y rejilla de ventilación del motor con apertura frontal pivotante.
• Unidad condensadora hermética con condesador ventilado.
• Refrigerante ecológico R-290 libre de CFC.
+ info. (Ficha técnica).



Wondercool presenta Wondercool FM-2, el primer superenfriador en formato
bajobarra.
Estos equipos suponen un salto cualitativo en tecnología de enfriamiento industrial,
ya que trabajan por debajo de 0 grados sin congelar ni bebidas ni sólidos.

PVP: 3.859,00 € sin IVA
Wondercool solo comercializa sus equipos a través de distribuidores.

* ancho x fondo x alto



PERSONALIZACIÓN
CUSTOMIZE SOLUTIONS

Contamos con todo tipo de soluciones en madera,
cobre, cristal, plástico y acero inoxidable para
sectores como la hostelería, el catering,
colectividades y en sectores como supermercados o
médico-farmacéutico, con el objetivo de favorecer la
venta de los productos de nuestros clientes en el
punto de venta.

En Wondercool contribuimos a un futuro sostenible para ser mejores en lo que hacemos y en lo que queremos ser, y
para ello apostamos por el frío ecológico con la utilización de tecnologías y materiales más eficientes energética y
medioambientalmente.



PERSONALIZACIÓN
CUSTOMIZE SOLUTIONS



Los laboratorios de desarrollo, calidad y fiabilidad nos permiten garantizar
una
calidad óptima a nuestros clientes.

Wondercool se caracteriza por una fuerte capacidad y flexibilidad industrial,
que nos permite suministrar grandes series de miles de unidades en un plazo
adecuado.





info@wondercool.es 
www.wondercool.es

Información general  
info@wondercool.es

+34 660 976 138

Dirección Comercial
ecano@wondercool.es

+34 682 551 344

mailto:info@wondercool.es
http://www.wondercool.es/
mailto:info@wondercool.es
mailto:ecano@wondercool.es
Mobile User
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